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Technik

Hauswirtschaft

(setzt sich mit Ernährung und 

den praktischen Fertigkeiten 

der Nahrungszubereitung 

auseinander)

Wirtschaft

Hauswirtschaft



Arbeitslehre 
an der 

Lippetalschule

AL Kernfach 

Wird durchgehend von der 
Jahrgangsstufe 5 bis zur Jahrgangsstufe 

10 unterrichtet

Die Leistungsbewertung erfolgt 
ausschließlich im Beurteilungsbereich 

„sonstige Leistungen“.

AL Wahlpflichtfach

Die Leistungsbewertung erfolgt im 
Beurteilungsbereich „schriftliche Leistungen“ und 

„sonstige Leistungen“. 

Jg. 7 Jg. 8 Jg.9 Jg.10

1.Hj Technik Technik Wirtscha
ft

Technik

2.Hj Hauswirtsch
aft

Hauswirtsch
aft

Wirtscha
ft

Hauswirtsc
haft

Hauswirtschaft, Technik, 
Wirtschaft

Hauswirtschaft, Technik, 
Wirtschaft



Technik



Technik 
Inhaltsfelder

Zukunftsgestaltung durch Technik

Maschinen und Roboter in der Arbeitswelt 

Gebäudetechnik 

Produktionsprozessgestaltung 



Unterrichts-
beispiel

Entwicklung und Herstellung 
eines Produktes



Unterrichts-
beispiel

Idee



Unterrichts-
beispiel

Anforderungen und Kriterien
 Funktion

 Wunschfunktionen 

 Aussehen

 Haltbarkeit / Haptik

 Umweltverträglichkeit

 Recyclebar

 Wartungsfreundlichkeit

 Zielgruppe



Unterrichts-
beispiel

Skizze

Zeichnung



Unterrichts-
beispiel

???
Werkstoff 

???

Metall Holz

KunststoffMineralien



Unterrichts-
beispiel

???
Fertigungsverfahren

???



Unterrichts-
beispiel

Herstellung



Unterrichts-
beispiel

Qualitätskontrolle/ 
Bewertung



Hauswirtschaft



Hauswirtschaft 
Inhaltsfelder

Haushaltsmanagement

Leben im Haushalt 

Haushalt und Globalisierung

Gesundheit und Ernährung

Konsum und Verantwortung



Unterrichts-
beispiele

- Was steckt in unseren Lebensmitteln?

- Was benötigen wir für eine 
gesundheitsförderliche Ernährung?

- Was bedeuten die verschiedenen 
Gütesiegel und Label?

- Digitalisierung: Welche Apps sind von 
Vorteil und gut umsetzbar?



Unterrichts-
beispiele

Haushalt verändert sich

 Digitalisierung von 
Arbeitsprozessen

 Haushaltsmanagement

 Vielfältige Haushaltsformen

 Gender Care Gap

 Resilienz



Unterrichts-
beispiele

Gesundheit und Ernährung

 Nahrungsmittelunverträglich-
keiten:

Allergie und Intoleranz

 Ernährungsbedingte 
Erkrankungen

 Bedarfsgerechte Ernährung in 
allen Lebenslagen



Unterrichts-
beispiele

Haushalt und Globalisierung 



Wirtschaft



Wirtschaft 
Inhaltsfelder 

Grundprinzipien, Funktionen und Versagen von Märkten 

Wirtschaftliches Handeln in Unternehmen

Wandel der Arbeitswelt 

Verantwortliches finanzielles Handeln als Verbraucherin und 
Verbraucher 

Nachhaltiges wirtschaftliches Handeln in der Region



Was noch 
unbedingt 
gesagt 
werden muss: 

Technik und Hauswirtschaft kosten Geld!

20-50 € pro Schuljahr

Kosten für Material & Lebensmittel 

Modelle, die im Besitz der Schülerinnen und Schüler bleiben



Gibt es noch 
Fragen?



Vielen Dank für Ihre 
Aufmerksamkeit!
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